VolO

ANALCOLICO ILMONELLO

NOTE GENERALI

Tipologia Comparativo analcolico
Zona produttiva Lombardia, Italia
Materia prima Limoni di Sorrento IGP e limoni di Sicilia BIO

Produzione Prodotto naturale derivante da estrazione analcolica a freddo di
erbe, fiori, foglie, frutta e radici, con agg. di zucchero di canna bianco e aromi.

Gradazione alcolica 0% Alc. /Vol.

Formato 700ml

Valori nutrizionali (per 100ml)
Proteine: <0,1g

Grassi:0g

di cui acidi grassi saturi: 0 g
Sale:0,01g

Carboidrati: 26 g

di cui zuccheri: 24 g

di cui polioli:2 g

Energia: 104 kCal / 442 k3

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Giallo intenso.
Profumo Al naso la freschezza dell’lagrume risulta equilibrata.

Sapore Al palato € corposo e avvolgente. L'esplosione di limone lascia
trasparire anche delicate note secondarie.

Finale Nel finale la persistenza € lunga e lascia in bocca una sensazione
agrumata e pulita.

Temperatura di servizio 5/7° C
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